= (Ba6L 2
.\CHOLLET/

CREMANTS DE BOURGOGNE SAVIGNY-LES BEAUNE

Demi-Sec

La robe est dorée et brillante, los bullos sont fies et élegantes de bonne itensite, Ce Cremant de
50«/7/5//(@ Blane Demi-Seo aww arimes f/‘a/?e'&, M/r(//em ot diserets ﬂff/‘e we betle /wy«ea/‘ en

bowohe, éguilibree entre rondeur et souptesse.
Co Crémant de ﬁawyoyw Blane Demr-See s éa/a/‘éa/é/‘a /a/‘ﬁ/lfem/rlf durant ¢ Zye'/‘/b‘/f el

accompagnera avec bonkewr an dessert.

lssu de { assemblage des trors privejpans cépages de ta Bourgapne, provenant de vignobles situés ex
Cites do Beawe, Cite do Nuts et tautes Cites, bo Fiot Noie domine dans £ ébaboration do cette
cavde / 70 %/, du fart de notre situation //‘/Zf//@;a//é'e au cwar des lerrain lraditimmels rouges de
Bouwrgagre. [V nous offfre ta puissance ot b frurt, s d t fivesse et {éligance du Chardmnay
ot lo fraivhear de {Alpote, Les differentes provenances de nos raisis qui sont @ ta base do nos
assemblages qpportent @ nos ouvées wn parfait éuitlhbre.

RKecolte Vinfioation:

Vendanges manuelles et transport ex caissettes de 73 /75 £y afix d éviter tote anydating, tei
selectiff ot manuel des raiis.

Pﬁwf«/‘a//e lont sans recoupage pow wne extraction des jus de tatle ot de cavée en douceur, 4&/‘&?
wn debourbage 4 frod b fermentation abeoolijue effectuce d basses temperatures permet de

conserver loute ta firesse aromatijue, avant do faire tes fermentations maly- tactipues.

Llovage :

[ levage s effectue en cue, puis assemblage, passage au froil ot fillration sue lerre, Ajout de

la ”//7«@«/‘ de Uirage "do notre ﬁ/ﬁ/'aat/b/( powr effw tuer la prise de mousse en cave [f/‘a/‘aée, a[f/}(

d sbteni ta firesse de bulles, Affinage 76 mois envicon swe lattes, duant toguel to vit enrichit en
arimes et acquert sa f//’(wm

Dégorgement et gjout d we ”//’7«@«/‘ d é}yﬁ&%ﬁm " waison produte @ partin do vins de réserve
selectiones, avant la commerciadisation, Lo dosage modere / Sucres totans = 75 f’// e/kw}‘a/(/ pernel

d é}gﬂ/‘/}m‘ blos nuances de ses arimes et de son /a«yaa‘,

Gude 2/% ans,  Servie 4 5/8°  Conservation d 12 /18 tygronétrie 60 /' 80 %
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



